Safran de Cornelius
BON DE COMMANDE

tous nos produits sont safranés

Chunteys et confitures au choix

unité - 6.50 €
lot de trois — 18,50 €
lot de quatre —24.50 €
lotdecing -30.50€

tarif nombre poids total

LES
CHUTNEYS

Chutney
o délice
n“2 carottes- 10g
raifort
Chutney
citron
Chutney
figues
Chutney
tomate verte
Chutney
coing-poire
Chutney

n°9 tomate- 110g
ketchup

n°3 110g

n°5 11049

110 g

n°g 11049

LES Mirabelle

o poivre
gZ%NgFITURES n°1 sauvage - 220 g

cardamome
reine claude
citron

prune

n°5 sauvage 220 ¢
gingembre
Péche
blanche
feve de
Tonka
Orange
n°7 amére 220 g
Badiane
fraise
basilic

220 g

220 g

n° 8 220 g

LES

LIQUEURS Citron et épices (40°) 200 ml 16,00 €

Kumquat et épices (40°) 100 ml 9.00 €

MOUTARDES

estragon 1 pot 9,50 €

VINAIGRES | | vinaigre 250 ml 1 bouteille 6,50 €




| vinaigre - figue 250 ml 1 bouteille 7,00 €
SIROPS n°® 1| vanille 250 ml 1 bouteille 12,50 €
n° 2| cannelle 250 mi 1 bouteille 12,50 €
environ 30 assiettes 0,2g 1 pot 12,50 €
environ 45 assiettes 0,3¢g 1 pot 15,50 €
SAFRAN - -
environ 75 assiettes 0,59 1 pot 21,00 €
environ 150 assiettes 19 1 pot 38,00 €
FLEUR
DE Safran et poivre sauvage de |100 g 1 pot 6.50 €
Madagascar
SEL Safran et piment d’Espelette | 100 g 1 pot 6.50 €
TOTAL
Suggestions d'accompagnement pour nos chunteys
Chutney Délice 2 : foie gras mi-cuit, plats de l1égumes, volailles, viandes
blanches ...
Chutney citron 3 : poissons, crustacés, avocats, en déglacage,
dans les sauces ...
Chutney figue 5 : gibier, foie gras, jambon cru, fromage type chévre ...
Chutney tomate verte 7 : grillades, poissons, fromages, plats végétariens,
buffets froids, apéritifs ...
Chutney coing/poire 8 : viandes grillées, plats végétariens, plats froids, cocktails,
charcuterie ...
Chutney tomate/ketsup 9 : ...avec ce qui vous platit !

Safran de Cornelius
16620 Montboyer
06 4168 3023 / 06 30 30 81 35
N° de SIRET : 502 602 626 00024
safrancornelius@gmail.com







